
DOLAP TEMİZLİĞİ
(GİRİŞ-GALOŞ-DİYET-

ET ODASI-EKMEK
DOLABI)

ÇÖP KOVALARININ
YIKANMASI

TERMOBAX VE SERVİS
BENMARİLERİNİN VE

ÇÖP TOPLAMA
ARABASININ
YIKANMASI

BUZDOLABI(2 ADET)
VE DİFİRİZ(2 ADET)

TEMİZLİĞİ

GİDERLERİN
YIKANMASI

DUVARLAR, KAPILAR,
CAMLAR, DAVLUMBAZ,
TÜM HAVUZLARIN VB

MALZEMELERİN
YIKANMASI

FIRINLARIN GENEL
TEMİZLİĞİ

KAZAN VE
TEPSİLERİN

KOSTİKLENMESİ

YEMEK HAZIRLAMA
ALANI VE

OCAKLARIN
TEMİZLİĞİ

TEZGAHLARIN
SICAK SU İLE
YIKANMASI

PATATES SOYMA
MAKİNASI-ET KIYMA
MAKİNASI-HAMUR

YOĞURMA MAKİNASI
SICAK SU İLE YIKANMASI

KONTROL
EDEN

GÜNDE 1 DEFA GÜNDE 1 DEFA GÜNDE 1 DEFA GÜNDE 1 DEFA GÜNDE 1 DEFA HAFTA 1 DEFA HAFTADA 1 DEFA 15 GÜNDE BİR DEFA

07:30 16:00 08:00 12:00 17:30 08:30 12:30 PAZAR CUMARTESİ CUMARTESİ
…./…./201
…./…./201
…./…./201
…./…./201
…./…./201
…./…./201
…./…./201
…./…./201
…./…./201
…./…./201
…./…./201

TARİH

 ZEMİN
TEMİZLİĞİ

HER İŞ BİTİMİNDE

TY.FR.010
22.01.2016

GÜNDE 2 DEFA
HER İŞ BİTİMİNDE

HER İŞ
BİTİMİNDE

DOKÜMAN NO
YAYIN TARİHİ
REVİZYON NO
REVİZYON TARİHİ
SAYFA NO

0
0
1

MUTFAK ALANI TEMİZLİK PLANI VE TAKİP FORMU ORTA RİSKLİ ALAN

…./…./201
…./…./201
…./…./201
…./…./201
…./…./201
…./…./201
…./…./201
…./…./201
…./…./201
…./…./201
…./…./201
…./…./201
…./…./201
…./…./201
…./…./201
…./…./201
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…./…./201…./…./201


